
1. 	 Artisjok

3.	 Wortel

4. 	 Boter

5. 	 Aardappel

6.	 Rode paprika

In de tentoonstelling zitten de producten verstopt die 
de chef-kok in zijn gerecht heeft gebruikt. Ga op zoek 
naar de schilderijen waar deze producten op staan en 
omcirkel het product op je blad.

Tip: Lees de ’wist je datjes’ op de achterkant!

gerechten

2.	 Kip7. 	 Oester

     Hoi, ik ben Geert de Garde! 
Help jij mij om het geheime recept 
   van de topkok te vinden?



Welke producten zou jij gebruiken om je favoriete 
gerecht mee samen te stellen? 
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Loop door de tentoonstelling en vul de ingrediënten 
van jouw menu in. Verzin een mooie titel voor jouw 
gerecht. 

Wil je weten of je de juiste schilderijen hebt gevonden? 

Vul dan hiernaast de eerste letter van de titel van 
het kunstwerk in (deze vind je op het bordje naast 
het schilderij).

gerechten

Teken op het bord 
jouw gerecht!
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een           ontwerp

Wist je dat?

Een artisjok op een sierbloem lijkt, maar het een groene en puntige groente is.
Een oester 2 kleppen heeft en meestal levend wordt gegeten.
De aardappel vroeger het voedsel voor arme mensen was.


